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I .inia - Prosecco De Bernard

Zlokalizowana w sercu wzgérz Conegliano, doktadnie w gminie San Pietro di Feletto, firma De Bernard Prosecco wykorzystuje
wytqgcznie winogrona najwyzszej jakosci do tworzenia doskonatych win musujqcych Prosecco DOCG oraz wysokiej jakosci win
musujqcych. Pozyskiwane metodq Charmat-Martinotti wina tqczq pasje, sztuke i nauke, aby zaoferowac wyjgtkowy produkt,
zdolny upiekszyc¢ nasze chwile, od najprostszych po te najwazniejsze.
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ILinia - Bernardino

Zlokalizowana w sercu wzgérz Conegliano, doktadnie w gminie San Pietro di Feletto, firma De Bernard Prosecco wykorzystuje
wytqgcznie winogrona najwyzszej jakosci do tworzenia doskonatych win musujgcych Prosecco DOCG oraz wysokiej jakosci win
musujqcych. Pozyskiwane metodq Charmat-Martinotti wina tqczq pasje, sztuke i nauke, aby zaoferowac wyjgtkowy produkt,

zdolny upiekszy¢ nasze chwile, od najprostszych po te najwazniejsze.



Linia - Baroque

Zlokalizowana w sercu wzgérz Conegliano, doktadnie w gminie San Pietro di Feletto, firma De Bernard Prosecco wykorzystuje
wytqgcznie winogrona najwyzszej jakosci do tworzenia doskonatych win musujgcych Prosecco DOCG oraz wysokiej jakosci win
musujqcych. Pozyskiwane metodq Charmat-Martinotti wina tqczq pasje, sztuke i nauke, aby zaoferowac wyjgtkowy produkt,

zdolny upiekszy¢ nasze chwile, od najprostszych po te najwazniejsze.



VALDOBBIADENE DOCG

PROSECCO SUPERIORE 7 CIENI

Potozenie geograficzne: Conegliano i Valdobbiadene

Odmiana: z winogron Glera z niewielkim procentem winogron Verdiso i Perera
Okres zbioréw: od korica wrzesnia do potowy pazdziernika

Winifikacja: winifikacja na biato, czyli przy braku skérek

kontrolowana temperatura 20°C.

Wiasciwosci organoleptyczne: kolor jasnostomkowozotty

z tendencjq do ziefonkawej i nieskazitelnej przejrzystosci. Mieszane z minuty na
minute do osiggniecia doskonatego perlage.

Ma intensywny i trwaty owocowy zapach, bardzo dobra jakos¢ wyraZznie
przypomina dojrzate, ztote jabtka i kwiaty akagji.

Pozostatos¢ cukru: 13,09 /1

Zawartos¢ alkoholu: 11,5% obj.

Proponujemy serwowanie tego wina musujqcego, temperatura w zakresie 5-7 ° C.
Cisnienie: 5,5 atm

Potqczenia z jedzeniem: Swietne jako aperitif, dobrze komponuje sie z lekkimi
daniami na bazie ryb.

Prosecco De Bernard

VALDOBBIADENE DOCG

PROSECCO SUPERIORE

BRUT MILLESIMATO

Pofozenie geograficzne: Conegliano i Valdobbiadene

Winifikacja: ,na biato’; czyli przy braku skorek, w temperaturze

kontrolowanej w 20°C. Druga fermentacja odbywa sie z powolnq refermentacjq

w duzych zamknietych pojemnikach, w temperaturze 12-14°C z odpoczynkiem na
osadzie przez okoto 2 miesiqce.

Wtasciwosci organoleptyczne: ma zachecajqcy ziefonkawy kolor, jasny,

i uporczywe perlage. Zapach jest intensywny, bardzo delikatne i owocowe, na dole
wyczuwalne wyraZne nuty ztocistego jabtka.

Jest wytrawny, Swiezy, gtadki i dobrze zbalansowany, z dobrq aromatycznq
trwatosciq i przyjemnie owocowe zakoriczenie.

Pozostatosc cukru:8,0g/1

Zawartos¢ alkoholu: 11,5% ob.

Proponujemy serwowanie tego wina musujqcego do
temperatury w zakresie 5-7 ° C.

Zbiory: potowa wrzesnia

Cisnienie: 5,5 atm

Potqczenia z jedzeniem: Swietne jako aperitif; ale dobrze komponuje sie z rybq fub
makaronem.

'DE BERNARD

CONEGLIANO VALDOBBIADENE

PROSECCO SUPERIORE DOCG

EKSTRA DRY

Potozenie geograficzne: Conegliano i Valdobbiadene

Odmiana: zwinogron Glera z niewielkim procentem winogron Verdiso i Perera
Okres zbioréw: od korica wrzesnia do potowy pazdziernika

Winifikacja: winifikacja na biato, czyli przy braku skérek

kontrolowana temperatura 20°C i pézniejsza duza fermentacja

zamkniete pojemniki w temperaturze 12-14°C, odpoczywajqc na osadzie przez
okofo 3 miesiqce.

Wtasciwosci organoleptyczne: kolor jasnostomkowozotty

z tendencjq do ziefonkawej i nieskazitelnej przejrzystosci i nieustanny perlage.
Ma intensywny i trwaty owocowy zapach, bardzo dobra jakos¢ wyraznie
przypomina dojrzate, ztote jabtka i kwiaty akacji. Jest stodki i Swiezy.

Pozostatos¢ cukru: 15,09 /1
Zawartos¢ alkoholu: 11,5% obj.
Sugerujemy serwowanie tego wina musujqcego do temperatury w zakresie 5-7 ° C.

Potqczenie jedzenia i wina: doskonate jako aperitif, bardzo dobrze smakuje.
Dobre do lekkich dari na bazie ryb.



Prosecco De Bernard

CUVEE PRESTIGE

MILLESIMATO BRUT

Potozenie geograficzne: Wino musujqce Cuvée Prestige produkowane jest z
winogron pochodzqcych z regionu Veneto

Odmiana: zwinogron Glera i innych biatych winogron

Okres zbioréw: od potowy wrzesnia do poczqtku paZdziernika

Winifikacja: delikatne ttoczenie winogron, fermentacja w temperaturze
kontrolowanej. Druga fermentacja w duzych zamknietych pojemnikach, w
temperaturze 12-14°C z odpoczkiem na osadzie przez okotfo 2 miesiqce.

PRESTIZ PROSECCO DOC TREVISO

EKSTRA DRY

Potozenie geograficzne: Treviso DOC

Odmiana: 100% winogron Glera

Okres zbioréw: od korica wrzesnia do potowy pazdziernika

Winifikacja: delikatne ttoczenie winogron, fermentacja w temperaturze
kontrolowanej, Druga fermentacja w duzych zamknietych pojemnikach, w
temperaturze 12-14°C z odpoczynkiem na osadzie przez okoto 2 miesiqce.

ROSECCO DOC

ROSA

Potozenie geograficzne: Treviso DOC

Winogrona: od 90% winogron Glera i 10% winogron Pinot Nero

Okres zbioréw: od korica wrzesnia do potowy pazdziernika

Winifikacja: delikatne ttoczenie winogron, fermentacja w temperaturze
kontrolowanej, Druga fermentacja w duzych zamknietych pojemnikach, w
temperaturze 12-14°C z odpoczynkiem na osadzie przez okoto 2 miesiqce.

Wrasciwosci organoleptyczne: kolor jasnostomkowy, z refleksami
zielonkawy, ziarno drobne, zwarte i trwate.

Wrasciwosci organoleptyczne: Perlage o drobnym, zwartym i trwatym ziarnie. Wiasciwosci organoleptyczne: kolor jasnostomkowy, z refleksami

Zapach jest typowy, delikatne, intensywne, z nutami jabtka i banana, szczegéinie W kolorze koralowo-rézowym z refleksami Swiatta. Pojawia sie delikatny, Swiezy i zielonkawy, perlage jest delikatny i trwaty. Delikatny, intensywny i
owocowe. Odpowiednia réwnowaga miedzy stodyczq a kwasowosciq. owocowy smak, z nutq grejpfruta i maliny, z nutq kwiatowq. \ szczegoinie pachnqcy nutami jabtka i banana. Na podniebieniu prezentuje Swiezy,
\ Wytrawny i aksamitny, ma dobrq soczystos¢ i wytrwatosc. 'I;\ czysty, bardzo harmonijny, przyjemnie Zywy smak z odpowiedniq réwnowagq
Pozostatos¢ cukru: 13,5g/1 \ miedzy stodyczq a kwasowosciq
Zawartos¢ alkoholu: 11% obj. | y Pozostatos¢ cukru: 13g /1 f !
Proponujemy serwowanie tego wina musujqcego do f Zawartosc alkoholu: 11% obj. Pozostatos¢ cukru: 11,09/
temperatury w zakresie 5-7 °C. Proponujemy serwowanie tego wina musujqcego do Zawartosc alkoholu: 11,0% obj
Cisnienie: 5,5 atm temperatury w zakresie 5-7 °C. Proponujemy serwowanie tego wina musujqcego do
Cisnienie w butelce wynosi 5,5 atm temperatury w zakresie 5-7 °C.

Cisnienie w butelce wynosi 5,40 atm
L4 : 4 Potqczenie jedzenia i wina: jako aperitif w potqczeniu z owocami, nawet do
delikatnych stonych potraw.
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GRAND CUVEE ROSE

WINO MUSUJACE BRUT

Metoda: Sylvoz

Potozenie geograficzne: Conegliano i Valdobbiadene

Technika winifikacji: odszyputkowanie winogron bez tfoczenia,

natychmiastowe oddzielenie skérek, winifikacja w temperaturze

kontrolowanej. Druga fermentacja w autoklawie metodq powolnego Charmata.

Winogrona: 20% Marzemino, 70% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot
Perlage: drobnoziarnisty, zwarty i trwaty

- Kolor: koralowy réz z refleksami swiatta

1 Bukiet: delikatny, Swiezy i owocowy, z nutq grejpfruta i maliny, z nutq kwiatowq

Smak: miekki, ale wytrawny i aksamitny, dobry smak i trwatos¢.
Zawartosc alkoholu: 11,5% obj.
Temperatura serwowania: 10-12°C
Cisnienie: 5,5 atm

Potqczenie jedzenia i wina: doskonate jako aperitif i na deser, pasuje do dari
zmakaronu i rybnych risotto.




BERNARDYNO

PRESTIGE PROSECCO DOC EXTRA DRY

Pofozenie geograficzne: Treviso DOC

Odmiana: 100% winogron Glera

Okres zbioréw: od wrzesnia do potowy pazdziernika

Winifikacja: delikatne ttoczenie winogron, fermentacja w temperaturze
kontrolowanej, druga fermentacja w duzych zamknietych pojemnikach, w
temperaturze 12-14°C z przerwq na osadzie przez okoto 2 miesiqce.

Wiasciwosci organoleptyczne: kolor jasnostomkowy z zielonymi refleksami
gnoli, konsystencja jest drobna, zwarta i trwata.

Zapach jest typowy z nutq jabtka i banana.

Na podniebieniu prezentuje swiezy, czysty, bardzo harmonijny, przyjemnie zywy
smak, rbwnowaga miedzy stodyczq a kwasowosciq

Pozostatos¢ cukru: 13,59 /1

Zawartosc alkoholu: 11% obj.

Sugerujemy serwowanie tego wina musujqcego w temperaturze miedzy 5-7 °C.
Cisnienie: 5,5 atm.

Bernardino

ERNARDYNO

CUVEE PRESTIGE

EXTRA DRY MILLESIMATO

Potozenie geograficzne: Wino musujqce Cuvée Prestige produkowane jest z
winogron pochodzqcych z regionu Veneto

Odmiana: z winogron Glera i innych biatych winogron

Okres zbioréw: od potowy wrzesnia do poczqtku paZdziernika

Winifikacja: delikatne ttoczenie winogron, fermentacja w temperaturze
kontrolowanej.

Druga fermentacja w duzych zamknietych pojemnikach, w temperaturze 12-14°C
Zz przerwq na osadzie przez okoto 2 miesiqce.

Wiasciwosci organoleptyczne: kolor jasnostomkowy z zielonymi refleksami

perlage jest trwafe. Zapach jest nowy, intensywny i szczegéinie wyczuwalne nuty
jabtka i banana. Na podniebieniu jest swiezy, czysty, bardzo harmonijny, przyjemnie
zywy z odpowiedniq rownowagq miedzy stodyczq a kwasowosciq.

Pozostatos¢ cukru: 13,5g/1

Zawartosc alkoholu: 11,0% obj

Sugerujemy serwowanie tego wina musujqcego w temperaturze miedzy 5-7 °C.
Cisnienie w butelce wynosi 5,40 atm

Potqczenie jedzenia i wina: jako aperitif, w potqczeniu z owocami, ale takze :
do delikatnych stonych potraw.
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BERNARDYNO

CUVEE PRESTIGE BRUT MILLESIMATO

Potozenie geograficzne: Wino musujqgce Cuvée Prestige produkowane jest z
winogron pochodzqcych z regionu Veneto

Odmiana: z winogron Glera i innych biatych winogron

Okres zbioréw: od potowy wrzesnia do poczqtku paZdziernika

Winifikacja: delikatne tfoczenie winogron, fermentacja w temperaturze
kontrolowanej. Druga fermentacja w duzych zamknietych pojemnikach, w
temperaturze 12-14°C z przerwq na osadzie przez okofo 2 miesiqce.

Wtasciwosci organoleptyczne: kolor jasnostomkowy z zielonymi refleksami.
Zapach jest intensywny i szczegoinie pachnqcy nutami jabtka i banana.

Na podniebieniu jest swiezy, czysty, bardzo harmonijny, przyjemnie zywy z
odpowiedniq rownowagq miedzy stodyczq a kwasowosciq.

Pozostatos¢ cukru: 13,59 /1

Zawartos¢ alkoholu: 11,0% obj

Sugerujemy serwowanie tego wina musujqcego w temperaturze miedzy 5-7 °C.
Cisnienie w butelce wynosi 5,40 atm

Potqczenie jedzenia i wina: jako aperitif, w potqczeniu z owocami, ale takze
do delikatnych stonych potraw.



BERNARDYNO

CUVEE PRESTIGE DEMI-SEC

Potozenie geograficzne: Wino musujqgce Cuvée Prestige produkowane jest z
winogron pochodzqcych z regionu Veneto

Odmiana: zwinogron Glera i innych biatych winogron

Okres zbioréw: od pofowy wrzesnia do poczqtku paZdziernika

Winifikacja: delikatne ttoczenie winogron, fermentacja w temperaturze
kontrolowanej. Druga fermentacja w duzych zamknietych pojemnikach, w
temperaturze 12-14°C z przerwq na osadzie przez okoto 2 miesiqce.

Wtasciwosci organoleptyczne: kolor jasnostomkowy z zielonymi refleksami
Zapach jest nowy, intensywny i szczegdinie pachnqcy nutami jabtka i banana.
Na podniebieniu jest Swiezy, czysty, bardzo harmonijny, przyjemnie zywy z
odpowiedniq réwnowagq miedzy stodyczq a kwasowosciq.

Pozostatos¢ cukru: 40 g/1

Zawartos¢ alkoholu: 11,0% obj

Sugerujemy serwowanie tego wina musujqcego w temperaturze miedzy 5-7 °C.
Cisnienie w buteice wynosi 5,40 atm

Potqczenie jedzenia i wina: jako aperitif, w potqczeniu z owocami i deserami.

Bernardino

BERNARDYNO

ROSE CUVEE BRUT

Metoda: Sylvoz

Pofozenie geograficzne: Conegliano i Valdobbiadene

Technika produkcji wina: odszyputkowanie winogron bez miazdzenia, oddzielania
skorki natychmiastowe, winifikacja w kontrolowanej temperaturze, z powoing
fermentacjg metodq Charmat.

Winogrona: 20% Marzemino, 70% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot

Perlage: drobnoziarnisty, zwarty i trwafy

Kolor: koralowy roz z refleksami Swiatta

Bukiet: delikatny, Swiezy i owocowy, z nutq grejpfruta i maliny.

Smak: miekki, ale wytrawny i aksamitny.

Zawartosc¢ alkoholu: 11,5% obj.

Temperatura serwowania: 10-12°C

Potqczenie jedzenia i wina: doskonate jako aperitif i na deser, pasuje do dan z
makaronu i rybnych risotto.

BERNARDIND
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ERNARDYNO

PROSECCO DOC ROSE

Potozenie geograficzne: Treviso DOC

Winogrona: od 90% winogron Glera i 10% winogron Pinot Nero

Okeres zbioréw: od wrzesnia do potowy pazdziernika

Winifikacja: delikatne tfoczenie winogron, fermentacja w temperaturze
kontrolowanej, druga fermentacja w duzych zamknietych pojemnikach, w
temperaturze 12-14°C z przerwq na osadzie przez okoto 2 miesiqce.

Witasciwosci organoleptyczne: drobnoziarnisty, zwarty i trwaty nalot.
Koralowy réz z wyraznymi refleksami, zapach jest delikatny, Swiezy i owocowy,
z nutq grejpfruta i maliny.

Smak jest miekki, ale wytrawny i aksamitny.

Pozostatos¢ cukru: 13g/1

Zawartosc alkoholu: 11% obj.

Sugerujemy serwowanie tego wina musujgcego w temperaturze miedzy 5-7 °C.
Cisnienie w buteice wynosi 5,5 atm

Potqczenie jedzenia i wina: jako aperitif i podczas positku.



BAROQUE GOLD

EXTRA DRY

Potozenie geograficzne: Wino musujqgce Cuvée Prestige produkowane jest z
winogron pochodzqcy z regionu Veneto

Odmiana: zwinogron Glera i innych biatych winogron

Okeres zbioréw: od potowy wrzesnia do poczqtku pazdziernika

Winifikacja: delikatne tfoczenie winogron, fermentacja w temperaturze
kontrolowanej. Druga fermentacja w duzych zamknietych pojemnikach, w
temperaturze 12-14°C z odpoczynkiem na osadzie przez okoto 2 miesiqce.

Witasciwosci organoleptyczne: kolor jasnostomkowy, z refleksami

zielonkawy, perlage jest delikatny i trwaly. Zapach jest delikatny, intensywny i
szczegdinie pachnqcy nutami jabtka i banana.

Na podniebieniu swiezy, czysty, bardzo harmonijny, przyjemnie zywy z
odpowiedniq réwnowagq miedzy stodyczq a kwasowosciq

Pozostatos¢ cukru: 13,5g /1

Zawartosc alkoholu: 11,0% obj

Proponujemy serwowanie tego wina musujqcego w temperaturze w zakresie 5-7 ° C.
Cisnienie w buteice wynosi 5,40 atm

Potqczenie jedzenia i wina: jako aperitif, w potqczeniu z owocami ale
nawet do delikatnych stonych potraw.

Baroque

BAROQUE PROSECCO DOC

EXTRA DRY

Potozenie geograficzne: Treviso DOC

Odmiana: 100% winogron Glera

Okres zbioréw: od korica wrzesnia do potowy paZdziernika

Winifikacja: delikatne tfoczenie winogron, fermentacja w temperaturze
kontrolowanej, druga fermentacja w duzych zamknietych pojemnikach, w
temperaturze 12-14°C z odpoczynkiem na osadzie przez okoto 2 miesiqce.

Wiasciwosci organoleptyczne: kolor jasnostomkowy, z refleksami
zielonkawy, ziarno drobne, zwarte i trwate.

Zapach jest typowy, delikatny, intensywny, z nutami jabtka i banana.

Na podniebieniu swieze, czyste, bardzo harmonijne, przyjemnie ozywione z
odpowiedniq réwnowagq miedzy stodyczq a kwasowosciq.

Pozostatos¢ cukru: 13,5g /1

Zawartos¢ alkoholu: 11,5% obj.

Proponujemy serwowanie tego wina musujgcego do temperatury w zakresie 5-7 ° C.
Cisnienie w butelce wynosi 5,5 atm

Potqczenie jedzenia i wina: jako aperitif

'DE BERNARD

TS

BAROQUE ROSE

WINO MUSUJACE BRUT

Metoda: Sylvoz

Potozenie geograficzne: Conegliano i Valdobbiadene

Technika winifikacji: odszyputkowanie winogron bez tfoczenia,
natychmiastowe oddzielenie skorek, winifikacja w temperaturze
kontrolowanej.

Druga fermentacja w autoklawie metodq powolnego Charmata.
Winogrona: 20% Marzemino, 70% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot
Perlage: drobnoziarnisty, zwarty i trwaty

Kolor: koralowy réz z refleksami Swiatta

Bukiet: delikatny, swiezy i owocowy, z nutq grejpfruta i maliny, z nutq kwiatowq
Smak: miekki, ale wytrawny i aksamitny, dobry smak i trwatos¢.
Zawartos¢ alkoholu: 11,5% obj.

Temperatura serwowania: 10-12°C

Potqczenie jedzenia i wina: doskonate jako aperitif i na deser, pasuje do dari z
makaronu i rybnych risotto.
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SPRITZ ALMARE Classico

Aperitivo Italiano

Wyprodukowano w naszej winnicy w San Pietro di Feletto (TV), w sercu obszaru
Prosecco na pétnocnym wschodzie Wtoch: Region Veneto

Sktad: winogrona Glera z naturalnymi wybranymi aromatami.

Nuty smakowe: Kolor pomarariczy o zachodzie storica, orzezwiajqcy, wyczuwaine
cytrusowe smaki, kiedy go skosztujesz.

Wyczuwalne sq delikatne bqbelki i wyjgtkowy smak prawdziwego wioskiego Spritz.
Objetos¢ alkoholu: 8% obj.

Temperatura serwowania: 5-7°C

Propozycja podania: Spritz to orzezwiajqce ,aperitivo” podawane z fodem i
plasterkiem pomarariczy.

Zawsze jest dobry czas na wypicie spritza

napehnij wlej
kieliszek ALMARE
lodem

ELDERFLOWER SPRITZ (Hugo)

Aperitivo Italiano

Wyprodukowano w naszej winnicy w San Pietro di Feletto (TV), w sercu obszaru
Prosecco na pétnocnym wschodzie Wioch: Region Veneto

Sktad: Winogrona Glera z kwiatami bzu czarnego, naparami z miety i cytryny

Uwagi degustacyjne: Aromatyczny, musujqcy Swiezy koktaji o aromacie
cytrusowych przypraw i kwiatowym posmaku, kiedy go skosztujesz, mozesz poczuc
delikatne bgbelki i wyjgtkowy smak prawdziwego wioskiego Hugo Spritz.

Objetos¢ alkoholu: 8% obj.

Temperatura serwowania: 5-7°C

Propozycja podania: Hugo to orzeZzwiajqce ,aperitivo” podawane na zimno z lodem
i udekorowane mietq i limonkgq.

Zawsze jest dobry czas na picie Hugo

udekoruj

mietq, limonka lub pomarancza

ciesz sie!

PINK GRAPEFRUIT SPRITZ ROSA

Aperitivo Italiano

Wyprodukowano w naszej winnicy w San Pietro di Feletto (TV), w sercu obszaru
Prosecco na pétnocnym wschodzie Wioch: Region Veneto

Sktad: Winogrona Glera z naturalnymi wyselekcjonowanymi gorzkimi ziotami i
naparami grejpfrutowymi.

Uwagi degustacyjne: Aromatyczny, musujqcy Swiezy koktaji o aromacie
cytrusowych przypraw i kwiatowym posmaku, kiedy go skosztujesz, mozesz poczuc
delikatne bgbelki i wyjgtkowy smak prawdziwego wioskiego Spritz.

Objetos¢ alkoholu: 8% obj.

Temperatura serwowania: 5-7°C

Propozycja podania: ALMARE Pink Spritz to orzeZwiajqce ,aperitivo” podawane na
zimno z Jodem i udekorowane plasterkiem cytryny.

Zawsze jest dobry czas na picie Pink Spritz
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SPEDYCJA

— gift box

BUTELKI W KARTONIE : 6

"
"
S
o

SO
KONFIGURACJA PALETY N e BERNARD
2 .
KARTONY NA PALECIE: 80
ILOSC WARSTW NA PALECIE - 5

1LOSC BUTELEK : 480
CENA 15.00 PLN netto 12






