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BENIAMINO MASCHIO’

BENIAMINO MASCHIO

Byt rok 1892, kiedy Antonio Maschio przybyt do Vazzoli w prowincji Treviso. Wkrotce zbudowat wiasng matg destylarnie i to tutaj rozpoczeta sie wielka przygoda rodziny w

fascynujacym swiecie grappy. Od kilku lat firme prowadza dzieci Beniamino, Alessandro i Flavia. Beniamino Maschio zwykt okreslac¢ siebie jako

~mitosnika grappy jednoodmianowej".

Jako prezes Istituto Grappa Veneta, Alessandro pracowat nad promocja produkcji grappy jednoodmianowej z winogron takich jak Cabernet, Chardonnay, Manzoni bianco,

Moscato, Pinot Grigio, Prosecco i Sauvignon, tworzac jednoczesnie peretki, takie jak grappy produkowane w Amarone, Prosecco i Cartizze (starzone w matych beczkach z

drewna dzikiej wisni) oraz Brenté, mieszanka winogron Pinot i Prosecco (starzone od 3 do 9 lat w debowych beczkach). 2
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GRAPPA DELICATA BIANCA
38% ALC 0,70L

Biata, gtadka i mocna grappa uzyskata swéj smak

poprzez destylacje ttoczonych winogron Prosecco zebranych w
obszarze Conegliano i Valdobbiadene oraz Veneto.

Jest krystalicznie czysta. Z dtugotrwatym delikatnym zapachem i
charakterystycznym aromatem.

Podaje sie w temperaturze od 8°do 14°C.
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GRAPPA MONOVARIETALE
PROSECCO
40% ALC 0,70L

Biata, gtadka i mocna grappa uzyskata swéj smak

poprzez destylacje ttoczonych winogron Prosecco zebranych w
obszarze Conegliano i Valdobbiadene oraz Veneto.

Jest krystalicznie czysta. Z dtugotrwatym delikatnym zapachem i
charakterystycznym aromatem.

Podaje sie w temperaturze od 8°do 14°C.

GRAPPA MONOVARIETALE
RISERVA PINOT BARRIQUE
40% ALC 0,70L

Grappa postarzana otrzymywana w wyniku destylacji
wyselekcjonowanych ttoczonych winogron Pinot, a nastepnie lezakujqcych
przez ponad trzy lata w debowych beczkach w piwnicach Beniamino
Maschio do pézniejszego przefiltrowania i butelkowania.

Jej kolor jest jasnozétty, a zapach intensywny i aromatyczny, typowy dia
grappy trzymanej w debowych beczkach.

Idealny do degustacji w temperaturze pokojowej.
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GRAPPA ARTIGIANALE
RISERVA 18 MESI
40% ALC 0,70L

Grappa postarzana, otrzymywana w wyniku destylacji wyselekcjonowanej
wyttoki z rodzimych wioskich winorosli, a nastepnie lezakowanie przez
ponad trzy lata w debowych beczkach w Beniamino Maschio w
pomieszczeniach do starzenia, a na koniec przefiftrowane i butelkowane.
Ma bursztynowy kolor, intensywne i harmonijne aromaty z typowymi i
przyjemnymi nutami drewna. Intensywna, elegancka i trwata struktura.
Idealny w temperatura pokojowej.

GRAPPA INVECCHIATA
AMARONE BARRIQUE 12 MESI
40% ALC 0,50L

Mieszanka znanych aromatéw autochtonicznych winogron

odmiany z Veneto zaromatem drewna w beczkach, gdzie

grappa lezakuje 18 miesiecy.

Catos¢ wyjqgtkowo zbalansowana ze stodyczq i aromatami o dtugotrwatym
aromacie.

Zalecamy temperature serwowania miedzy 10-16°C.

GRAPPA BRENTE INVECCHIATA
AMARONE BARRIQUE 12 MESI
42% ALC 0,70L

Prestizowa biata grappa z wyttokéw winogron Valpollicella, ktére sq
destylowane partiami w miedzianych kottach. Poddawane sq winikacji
na wiosne i dojrzewajq w beczkach przez 12 miesiecy, podczas ktérych
grappa przybiera zéttawy kolor.

Mocny aromatyczny zapach. Gtadka i przyjemna w ustach.

GRAPPA BRENTE INVECCHIATA AMARONE BARRIQUE 12 MESI mozna
podawac w temperaturze pokojowej fub chfodniejszej, 10-16°C.
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GRAPPA BRENTE GRAN RISERVA
CUVEE 9 ANNI
42% ALC 0,70L

9-letnie Cuvée narodzito sie zdoswiadczenia rodzinnej tradycji mistrza
gorzelni "Nonno Beniamino". Z ponad 9-letniego starzenia sie w
doskonatych barriques narodzita sie ta prestizowa i miekka grappa, o
bursztynowym kolorze oraz intensywnych i harmonijnych aromatach z
wyraznymi nutami kakao, wanilii i miodu.

GRAPPA BRENTE
BIANCA TRADIZIONALE
42% ALC 0,70L

Tradycyjna biata grappa z wyttoczyn. Rezultatem jest grappa, ktéra wciqz
jest miekka w klasie, z bogatymi i wyrazistymi aromatami wyttokéw, z
ktdrych pochodzi, o delikatnym smaku. Podbija nawet najbardziej
wymagajqcych entuzjastéw. idealny do smaku w temperaturze 10-16 °C.

BENIATMINO MASCHIO
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BUTELKI W KARTONIE 6 e o e o

KONFIGURACJA PALETY
KARTONY NA PALECIE: 80
ILOSC WARSTW NA PALECIE : 5 6
ILOSC BUTELEK : 480






